
TÉMATICKÉ OKRUHY K ZÁVĚREČNÝM ZKOUŠKÁM  

KUCHAŘ - ČÍŠNÍK 

Okruh A: TECHNOLOGIE, STOLNIČENÍ, POTRAVINY A VÝŽIVA 

1. Restaurace 

2. Snídaně 

3. Raut 

4. Banket 

5. Hovězí maso 

6. Moučníky 

7. Bezmasé pokrmy 

8. Polévky 

9. Jatečné maso 

10. Drůbež 

11. Ryby 

12. Pokrmy na objednávku 

13. Zelenina 

14. Ovoce 

15. Vejce 

16. Studená kuchyně 

17. Jídelní lístky 

18. Nápoje 

19. Bar 

20. Mezinárodní kuchyně 

21. Vepřové maso 

22. Tepelné úpravy 

23. Luštěniny 

24. Kavárna 

25. Vinárna 

 

Okruh B:  EKONOMIKA, OTÁZKY ZE SVĚTA PRÁCE   

1. Pracovní smlouva 

2. Přijímací pohovor 

3. Příkaz k úhradě 

4. Daně 

5. Vzdělávání v oboru 

6. Pracovní úřady 

7. Ochrana spotřebitele 

8. BOZP 

9. Finanční úřad 

10. Pracovní úrazy 

11. Ochrana spotřebitele 

12. Vyhledávání zaměstnání 

13. Základy pracovního práva 

14. Spotřebitelské úvěry 

15. Rodinný rozpočet 

16. Pojištění majetku a osob 

17. Pracovní úrazy 

18. Finanční úřad 

19. Hrubá a čistá mzda 

20. Strukturovaný profesní životopis 

21. Uplatnění v profesi 

 

 


